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ENTREE 
 

Foie Gras de Canard, Gelée au Jurançon accompagné d e sa Brioche 
Ou 

Assiette d’Huîtres de Normandie (8) 
Ou 

6 Huîtres Gratinées au Vermouth 
Ou 

Pannequet de Saumon Fumé et Mousse d’Avocats 
Ou 

Salade de Ris de Veau, Pommes Fruits, Crème Acidulé e    
 
 

PLAT 
 
 

Ravioles de Cabillaud et Homard à l’Américaine 
Ou 

Coquilles Saint jacques en Coque à l’Orange et son Céleri Frit 
Ou 

Dorade Royale Rôtie à l’Ail et à la Sauge 
Ou 

Tresse de Saumon et lotte, Fondue d’Oignons, Crème de Lard Fumé 
Ou 

Râble de Lièvre à l’Allemande 
Ou 

Chapon Farci aux Châtaignes et Foie Gras Sauce au P orto 
Ou 

Brochette de Magret de Canard au Calvados 
Ou 

 Magret de Canard au Calvados 
Ou 

Rognons de Veau au Madère et Champignons 
Ou 

Filet de Bœuf Périgourdine, Pommes de Terre Darphin  au Basilic 
 

DESSERT 
 

Farandoles de desserts Gourmands 
Café 

Mignardises 
 

45,00 € par personne* 
 

*Hors boissons 


